
 
 

 

 

 

แชร์แมน บาย เชฟแมน 

ปิงซ่ี หรือ ชาชานเตง็ – คาเฟ่ฮ่องกงแบบย้อนยุคเปิดตัวแล้วในประเทศไทย 

“แชร์แมน บาย เชฟแมน” คาเฟ่ฮ่องกงเปิดใหม ่เป็นร้านอาหารใหมท่ี่นําเสนออาหารอร่อยๆ มีเอกลกัษณ์ภายใต้การบริหารงาน ของ เชฟ

แมนกรุ๊ป ด้วยจดุเดน่คือ เป็นห้องอาหารแบบ “ฮ่องกงคาเฟ่” ท่ีแสดงออกถงึการผสมผสานระหวา่งวฒันธรรมจีนและตะวนัตก – หนึง่ใน

เอกลกัษณ์ของฮ่องกงท่ีทัว่โลกรู้จกักนัเป็นอยา่งดี 

 

“แชร์แมน บาย เชฟแมน” ร้านแรก ตัง้อยูท่ี่ชัน้โซนอาหาร B ของ The Emquartier เป็นร้านเลก็ๆ ท่ีทําให้คณุสามารถได้บรรยากาศของร้าน

นํา้ชาโบราณของฮ่องกง ซึง่แน่นอนวา่ การบริหารงานโดยกลุม่ห้องอาหารเชฟแมนกรุ๊ป หมายถงึมาตรฐานอาหารท่ีอร่อยลํา้ในทกุๆ วนั  

 

“แชร์แมน บาย เชฟแมน” นําเสนออาหารอร่อยมากมายในราคาท่ีเป็นกนัเอง โดยเน้นอาหารตามแบบฉบบัคาเฟ่ฮ่องกงท่ีได้รับความนิยม

อยา่งตอ่เน่ืองมาหลายทศวรรษ เช่น ข้าวอบหม้อดินแบบฮ่องกง บะหม่ีกึง่สําเร็จรูปจากฮ่องกงหน้าตา่งๆ พร้อมนํา้ซปุแสนอร่อยแบบฮ่องกง 

ขนมปังสบัปะรดอนัเล่ืองช่ือของฮ่องกง รวมทัง้เฟรนช์โทสเนือ้หนานุ่ม ชานม และขนมหวานตา่งๆ ท่ีไมค่วรพลาด 

 

กลุม่ร้านอาหารเชฟแมนกรุ๊ปดําเนินการด้านอาหารจีนฮ่องกง โดยต้องการรักษามาตรฐานของคณุภาพและรสชาติของอาหารแบบดัง้เดิม 

โดยใช้วตัดิุบอย่างดีจากทัง้ในประเทศไทยและประเทศต้นกําเนิด โดยร้าน “แชร์แมน บาย เชฟแมน” นําทีมพอ่ครัวผู้ มีความเช่ียวชาญด้าน

อาหารคาเฟ่ฮ่องกงมาจากฮ่องกงและสงิค์โปร์โดยตรงเพ่ือรักษามาตรฐานอนัเป็นเอกลกัษณ์ของกลุม่   

 

“แชร์แมน บาย เชฟแมน” คือฮ่องกงคาเฟ่ คือปิงซ่ือ และคือชาชานเตง็ ท่ีคณุสามารถมาสมัผสัความอร่อยแบบฮ่องกงแท้ๆ ได้ โดยไมต้่อง

ขึน้เคร่ืองบินไปไหนให้ไกล  

ย้อนหาความอร่อยแบบฮ่องกงดัง้เดมิ 

ปิงซ่ือ หรือ ชาชานเตง็ คือ ร้านนํา้ชาสไตล์ฮ่องกงแบบดัง้เดิม ท่ีเป็นเอกลกัษณ์โดดเดน่จากอดีตสูปั่จจบุนั ด้วยการผสมผสานระหวา่ง

เคร่ืองปรุงและวตัถดิุบตา่งๆ เข้ากบัวิธีการปรุงจากทัง้ตะวนัตกและตะวนัออก มาเป็นอาหารอร่อยๆ ในบรรยากาศย้อนยคุอาณานิคม ราคา

ท่ีเป็นกนัเอง การบริการท่ีดีและรวดเร็ว สมกบัชีวิตความเป็นอยูใ่นยคุปัจจบุนั 

 

รสชาตแิบบฮ่องกง – ผสมความอร่อยของจีนเข้ากับตะวันตก 

ร้านแชร์แมน บาย เชฟแมน เสร์ิฟอาหารอร่อยๆ มากมายหลากหลาย ท่ีเหมาะสําหรับทกุมือ้และระหวา่งมือ้ ของวา่งทานเลน่รองท้องเบาๆ 

หรืออาหารจานหลกัท่ีรับประทานง่าย รสชาติเป็นท่ีเล่ืองลือ เคร่ืองด่ืมประจําคาเฟ่ และขนมหวานท่ีละลานตาน่าลิม้ลอง 

 

 

 



 
บรรยากาศการตกแต่ง 

แชร์แมน บาย เชฟแมน นําทา่นย้อนยคุเข้าสูช่่วงอาณานิคมและการก่อร่างสร้างตวัของเกาะฮ่องกงในสมยัโบราณ ด้วยบรรยากาศจําลอง

ยคุทศวรรษ 70s ด้วยการออกแบบและจดัวางเคร่ืองเรือนท่ีสมสมยั เคาน์เตอร์เปิดโลง่ท่ีให้ภาพของร้านนํา้ชาในยคุนัน้ แตแ่ฝงไปด้วยความ

ทนัสมยั อบอุน่ ตามแบบฉบบัร้านชากาแฟท่ีทกุคนคุ้นเคย 

 

เร่ืองราว 

“ปิงซ่ือ” มีความหมายตรงตวัวา่ “ห้องใสนํ่า้แข็ง” ซึง่เป็นช่ือท่ีคนฮ่องกงใช้เรียก “ชาชานเตง็” หรือร้านนํา้ชา สไตล์ฮ่องกง ท่ีถือกําเนิดขึน้

ตัง้แต ่ค.ศ. 1950 สมยัท่ีฮ่องกงเร่ิมรับวฒันธรรมตะวนัตกจากสหราชอาณาจกัร ทําให้อาหารฝร่ังเป็นท่ีนิยมในฐานะสิง่สะท้อนถงึฐานานรูุป

ท่ีสงูขึน้จากชีวิตท้องถ่ิน ทําให้ร้านอาหารหลายร้านปรับปรุงวิธีการ จดัหาอาหารท่ีแสดงออกถงึความเป็นตะวนัตกเข้ามาสูค่รัว และปรับให้

เข้ากบัรสนิยมการรับประทานและระดบัการครองชีพของชาวจีน 

 

“ปิงซ่ือ” เป็นคําท่ีได้รับการขึน้ทะเบียนโดยยเูนสโก ในฐานะคํามรดกใน ค.ศ 2007 เพราะแสดงออกถงึเอกลกัษณ์ของการรับประทาน

อาหารแบบฮ่องกง ท่ีสะท้อนตวัตนของเมืองท่ียงัคงโดดเดน่ด้วยการผสมผสานวฒันธรรมจีนและตะวนัตกเข้าด้วยกนัได้อยา่งเหมาะเจาะ

กบัเร่ืองราวของเกาะแหง่นี ้ 

สาขาต่างๆ 

 

The EmQuartier 

ห้องหมายเลข QBB-12 ชัน้ B  

651 ถนนสขุมุวิท คลองตนัเหนือ วฒันา  

กทม 10110 โทร. 02-261-0426 (เปิดบริการแล้ว) 

 

The JAS@Ramintra 

ห้องหมายเลข  A220 

ถนนลาดปลาเค้า บางเขน รามอินทรา 

(จะเปิดบริการเร็วๆ นี)้  

 

Empire Tower 

ห้องหมายเลข  M2-02 ชัน้ M2  

1 ถนนสาธร ยานนาวา  

โทร. 02-167-0068 (จะเปิดบริการเร็วๆ นี)้  

 

Athenee Tower 

ห้องหมายเลข  A,B,C   ชัน้ G 

63 ถนนวิทย ุลมุพินี ปทมุวนั โทร. 02-168-8866  

(จะเปิดบริการเร็วๆ นี)้  

 

Riverside Plaza 

257 ถนนเจริญนคร สําเหร่ ธนบรีุ  

(จะเปิดบริการเร็วๆ นี)้  

. 

สาํหรับข้อมูลเพิ่มเตมิ โปรดตดิต่อ 

พบสขุ มอญดี   

ผู้จดัการฝ่ายการส่ือสารและการตลาดองค์กร กลุม่ห้องอาหาร

เชฟแมนกรุ๊ป โทร. 089 204 2584 

อีเมล์: popsook.m@chefmangroup.com 

 

สริินทร์ วงศ์พานิช 

OHB Magnificent Co., Ltd. 

โทร.081 685 3578 

อีเมล์: saleewong@gmail.com

 


